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POSTER PROGRAM

5 Ekim 2023

Nihal Kanat, Litfiye Yilmaz Ersan

Sut tirtinlerinde fonksiyonel katkilar olarak postbiyotiklerin kullanim

P2

Alper Daskaya, Gamze Elmas Cetin, Feyza Karabulut

Geleneksel yontemlerle uretilen siizme yogurt prosesinin
ultrafiltrasyon teknigi ile gelistirilmesi

P3

Anil Bodruk, ilayda Kocaman

Siit tirtinlerinin yagsam dongiileri ve gevresel etki azaltma 6nerileri

P4

Berk Eke, Caner Ural, Burcu Okyay,
Blgra Soydan Tekin

Kaymak tiriintinde kritik kontrol noktalar

P5

Ezgi Geggil, Yahya Kemal Avsar

ikincil peyniralt sularinin (loralt suyu) kimyasal oksijen ihtiyacinin
giderilmesinde hidrojen peroksit ve ultraviyole i1gini ile desteklenmis
mikro/nano ozon kabarcik uygulamalari

10:00-11:00 P6

Ayse Demet Karaman, Filiz Yildiz Akgul

Koruyucu kiiltiir ve lizozim enzim kullaniminin beyaz peynirin fiziksel,
kimyasal ve mikrobiyolojik 6zellikleri iizerine etkisi

P7

Dilara Yalmanai

Ekstraseliiler polisakkaritlerin (EPS'ler) fermente siit iiriinlerinde
kalite ve yapisal gelisime katkilari

P8

Damla Ozgelik, Deniz Elitez,
Ozlem Kaner, Ziya Ozan Derinsu

Laktozun enzimatik hidrolizi ile katkili yogurtlarda
seker seviyesinin diisiiriilmesi

P9

Damla Nur Tiirker,
irem Demir, Giilstin Akdemir Evrendilek

Ultrasonikasyon prosesinin asitligi modifiye edilmis whey protein
tozlarindan hazirlanan soliisyonlarin fonksiyonel 6zellikleri tizerine etkisi

P10

Muhammed Ali Dogan,
Ahmed Menevseoglu, Huseyin Ayvaz

Erzincan tulum peynirinin bazi kalite parametrelerinin belirlenmesi icin
yakin kizil6tesi (NIR) spektroskopisinin kullaniimasi

P11

Uysal Gil, Yahya Kemal Avsar

Lor peynirinin kalitesi tizerine asitligin etkisi
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09:00-12:30
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6 Ekim 2023

Zeliha Karakdigiik, Siddika Hafsa Ozkok, Durmus Ali
Altuntas, Canan Altinay, Ebru Senel Ozkan

POSTER PROGRAM

Farkli ambalajlama tekniklerinin tereyaginin dayanimi ve nitelikleri
tizerine etkisinin belirlenmesi

P13

Evren Aydin, Harun Kesenkas

Saccharomyces boulardii kullanarak kefir iiretimi ve
bazi 6zelliklerinin incelenmesi

P14

Hiilya Yaman

Siit ve Uriinlerinde tagsis ve olgunlasmanin izlenmesinde fourier
donusiimlii kiziltesi (FTIR) ve RAMAN spektroskopisinin kullaniimasi

P15

ilhan Giin, Bedia Simsek

Bitkisel siit benzeri UHT igceceklerin bazi kimyasal ve reolojik 6zellikleri

P16

Berna Cekilariz, Erenay Erem, Murat Karatas,
Aysen Can, Yasin Gul, Meral Kilig Akyilmaz

islenmis sert peynirlerde bilesim ve yapisal 6zellikler arasindaki
iligkinin incelenmesi

P17

Mutlu Buket Akin, Serdar Akin

inek siitii ikamesi olarak tiiketilen bitkisel siitlerin
iiretim teknolojilerive besinsel 6zellikleri

P18

Serap Fenderya, Nayil Dinkgi

Karadut meyvesi ve yapraginin fermente siit iriinlerinde
kullanimi ve saglik iizerine etkileri

P19

Nilgtin Giinal, Ali Topcu

Peynir siitline uygulanan on islemler — yeni yaklasimlar

P20

Nilgiin Ggiit, Seher Arslan

Geleneksel siit diriinleri “Karin Tereyagi”

P21

Yigithan Balta, Oktay Yerlikaya

Kefirde biyokoruma o6zellikli kiilttir kullaniminin
Escherichia coli ve Enterococcus faecalis karsi koruyucu etkisi

P22

Gokge Keser, Melike Ciniviz, Tiilay Ozcan,
Lutfiye Yilmaz-Ersan

Peynirlerde propiyonik asit fermantasyon kinetigi
ve tekstiirel interaksiyon

13:30-18:00
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6 Ekim 2023

Elif Aliman, Elif Gal

GELECEGI

Peynir iriinlerinde probiyotik mikroorganizma kullanimi

Esra Karabulut, Ali Topcu, Tugba Bulat, Ece Celebi

Yiiksek proteinli dondurma iiretiminde fibrile siit proteini
kullanimi ve bunun son iiriin kalitesine etkileri

irem Akin, Nuray Yazihan

Isil islemin siit alerjisi tizerindeki etkinliginin incelenmesi
— sistematik derleme

Melike Ciniviz, Gokge Keser,
Lutfiye Yilmaz Ersan, Tulay Ozcan

Siit ve diriinlerinde siirdiiriilebilirlik icin yeni nesil
- knikleri: DNA barkodl ve harkod!

Sevval Tagkoparan, Furkan Sarikaya,
Tugba Bulat, Melisa Yalgin, Ali Topcu

Brevibacterium linens kullanilarak 6zgiin
aroma bilegenlerinin iiretimi

Rana Kog, Selin Budak, Ozgiil Gl

Dogal tatlandiricili hurmali meyveli yogurt tiretimi

Raziye Asli Keser, Tulay Ozcan

Siit bazli emiilsiyon sistemlerinde karotenoidlerin
stabilitesi ve biyoerisilebilirligi

Sena Tirtom, Asli Akpinar

Propionibacterium spp. tiirlerinin siit ve
sut alternatifi gidalarda kullanim olanaklar

Seyma Agiral Akgiin, Cemre Celikten
Rukiye Mavus, Ebubekir Disli

Direkt buhar enjeksiyon teknigi kullanilarak UHT siit tiretimi
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